Bienvenue a la Bodéga Al Castel

Nous vous proposons pour le déjeuner une
formule « bistronomique », de la cuisine
traditionnelle, faite maison avec des produits
frais et locaux (autant que possible).

Une cuisine d'ici et d'ailleurs qui suit les saisons.

Nous utilisons certains produits surgelés (les
crevettes par exemple).

Nous proposons des glaces artisanales, ou des
desserts déja préparés sélectionnés pour leur
qualité.

Nous vous proposons une formule « tapas »
pour le soir, une sélection de produits de qualité
(charcuterie / fromage) et de préparations
« maison » faites au moment.

Nous vous souhaitons de passer un agréable
moment en notre compagnie.



LA CARTE « AL CASTEL »

&

ENTREES 6%
ASSIETTE DE CRUDITES

010
ASSIETTE DE CHARCUTERIE

PLATS

POISSON DU MARCHE / RIZ / LEGUMES
Oou
PIECE DE BEUF / FRITES / SALADE

DESSERTS 6%

ASSIETTE DE FROMAGE
010
FONDANT AU CHOCOLAT
(010
GLACES (3 BOULES)
(010
CAFE GOURMAND



« MENU DY JOUR 5 voir ardoise

EMTREE - PLAT ou PLAT - DESSERT = 16€

MENU ENEANT (- de. 12 ans) 10 €
MNUGGETS {maison) / ERITES
DESSERT DY JOUR ou GLACE (2 boules)



PLAT DU JOUK

DECEMBRE

JEUDI1/8/15
COUSCOUS
VENDREDI2/9 /16
BLANQUETTE DE VEAU
SAMEDI 3 /10 / 17
JOUE DE PORC AU BANYULS
DIMANCHE 4/ 11/ 18
CASSOULEKT

MARDI 20 / 27
CHOUCROUTE
MERCREDI 21 / 28
TARTIFLETTE
JEUDI 22/ 29
GARBURE
VENDREDI 23 / 30
CASSOULEKET



ENTREE Bu JOUR

DECEMBRE

JEUDI1/8/15
PATE
VENDREDI2/9 /16
SALADE ENDIVE / NOIX / BLEU
SAMEDI 3 /10 / 17
SALADE DE CHEVRE CHAUD
DIMANCHE 4/ 11/ 18
POIREAUX VINAIGRETTE

MARDI 20 / 27
FRIAND AU FROMAGE
MERCREDI 21 / 28
SALADE LYONNAISE
JEUDI 22 / 29
PATE
VENDREDI 23 / 30
POIREAUX VINAIGRETTE



DESSERT DU JOUR

DECEMBRE

JEUDI1/8/15
PATISSERIES ORIENTALES
VENDREDI2/9 /16
CROUSTADE AUX POMMES
SAMEDI 3 /10 / 17
FLAN
DIMANCHE 4/ 11/ 18
CREME CATALANE

MARDI 20 / 27
MOUSSE AU CHOCOLAT
MERCREDI 21 / 28
SALADE DE FRUIT
JEUDI 22 / 29
CROUSTADE AUX POMMES
VENDREDI 23 / 30
FLAN



